>HAMUR ISLERI

Xtlu Lorlu Kete

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbarb/10

Artvin otlu lorlu kete, ince a¢lirghamuru lor ve yayla otlarlylaloldurarak katmanllkokulu ve ¢ayllkbir hamur
isi sunar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 200 gr Lor peyniri

* 0.5 demet Karg1lot
* 50 gr Tereyagl
0.8 su bardagSu

Yap¥1

1. Kullanllacakaplarhazilrlaylhamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1sltilktemas yapgmaslmiye yiizeyi yaglayln.

3. Hamuru yogurup dinlendirin, haz1tutun.

4. ¢ harclyldamuru kapatln.

5. Ketesini 190°C flrlnda8 dakika pisirin, tstl k1lzarslin.

6. Klvandturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertlestirir.

PUF NOKTASI

i¢ harckuru tutmak ketenin katmanlarinftrindgevrek kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Keteyi 11Eanun, yanlnayran ve salatalllkdilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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