>HAMUR ISLERI

XDtlu Peynirli Tand1BOregi

Toplam 44 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Van usuli otlu peynirli tand1bdregi, ince hamuru otlu peynirle doldurarak gevrek, tuzlu ve paylagmallkir
hamur isi sunar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 200 gr Otlu peynir

« 0.3 demet Maydanoz

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
0.8 su bardagSu

Yap¥1
1. Baslanglclndauru ve yas malzemeleri ayriutun, kar§tlrmasamaslemiz ilerlesin.
2. Hamuru yogurup dinlendirin, haz1tutun.

3. Peynirliici yerlestirip kapatln.

R

Boregini 190°C flrlnda dakika pisirin, altyevreklessin.

5. Klvandturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertlestirir.

PUF NOKTASI

Otlu peyniri stizmek boregin tabanlnddazla nem birikmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Boregi slcalsunun, yanlnaay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/otlu-peynirli-tandir-boregi-van-usulu



