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>V Otlu Yumurta Banh Mi
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~292 kcal Açl1k bar1 6/10

Vietnam usulü otlu yumurta banh mi, bageti yumurta ve taze otlarla buluşturarak ç1t1r, tok bir sandviç yapar.

Malzemeler

• 1 adet Baget

• 2 adet Yumurta

• 0.5 adet Salatal1k

• 0.3 demet Nane

• 0.3 demet Kişniş

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, ilk temas yap1şmas1n diye yüzeyi yağlay1n.

3. Yumurtay1 orta ateşte 4 dakika pişirin.

4. Ekmeğini boyuna aç1n, içi parçalanmas1n diye b1çağ1 bast1rmay1n.

5. Otlarla doldurup servis edin.

6. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Otlar1 servis an1nda eklemek sandviçte tazelik hissini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Otlu yumurta banh mi'yi ikiye kesip salatal1k ve yeşillikleri baget içinde gösterin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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