<CORBALAR

<Ovmag Corbasl

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbarb/10

Konya usulii ovmag ¢orbaslufalanmg hamur parcalarlret suyunda pisirip Uzerine naneli tereyagdoken
sade bir Anadolu gorbas1d1lr.

Malzemeler

¢ 150 grun

* 80 ml Su

e 1lIt Etsuyu

* 25 gr Tereyagl

« 1 tatikas§Nane

« 0.5 cay kas@TTuz

¢ 0.5 su bardagl¥esil mercimek
1 adet Yumurta

* 0.5 cay kasf@iPul biber

YapH¥1

1. Un, yumurta ve suyu avug i¢inde ovalaylsehriye iriliginde ovmac taneleri hazlrlayln.
2. Ovmaclartepsiye yaylp dakika dinlendirin, bdylece tencereye girerken topaklanmaz.
3. Etsuyunu ve haslanm§ yesil mercimedi orta ateste 10 dakika kaynatln.

4. Ovmaglarlzar azar ekleyip kar§tlrarakiO dakika pisirin.

5. Tereyaglndanane ve pul biberi 30 saniye ¢evirip ¢corbanlrizerine gezdirin.

PUF NOKTASI

Hamur parcalarlikliciik ovmak ¢orbanlrkaslktalaha dengeli gelmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine naneli tereyaggezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/ovmac-corbasi-konya-usulu



