<MAKARNA & PILAV

Rad Thai

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~510 kcal AclllbarB/10

Pirin¢ noodle, karides, yumurta ve yer flgjlylaapllaayland klasigi.

Malzemeler

* 250 gr Piring noodle

« 300 gr Karides

2 adet Yumurta

* 3 yemek kasfiISoya sosu

» 2 yemek kasfiBalllsosu

» 1 yemek kas@i Esmer seker

* 0.5 su bardaglyer f1gj1

« 3 dal Taze sogan

2 yemek kas@iDemirhindi ezmesi
* 1 su bardagFasulye filizi

* 1 adet Misket limonu

Yap ¥l

1. Piring erigtesini 25 dakika 1lBkida yumusatlive stizin.

2. Demirhindi, balllsosu, soya sosu ve sekeri kiigiik kasede ¢ozerek sos hazlrlayln.
3. Karidesi wokta 3 dakika muhurleyin.

4. Yumurtaykenara k1r¥$b saniye pisirin, sonra karidesle kargtlrln.

5. Erigte ve sosu ekleyip 4 dakika yuksek ateste cevirin, eriste sosu ¢eksin.

6. Fasulye filizi, yer f1gj1taze sogan ve misket limonunu servis anlndakleyin.

PUF NOKTASI

Noodlelars1calsuda yumusatlsizin; tavada fazla piserse k1rll1r.

SERVIS ONERISI

Misket limonu ve taze kisnisle servis edin.

Alerjenler

Deniz Urunleri Yumurta Yer flgjl  Soya
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