<PATLILAR

|anettone

Toplam 237 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 45 dk 10 kisilik Zor ~320 kcal Aclllbar?/10

Milano'nun yllbakkmegi, kuru meyve ve tereyaglylaizun mayalanan zengin bir tatlhamurudur.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln

« 1 paket Kuru maya

e 1 su bardagisut

* 3 adet Yumurta

» 120 gr Tereyagl

* 1 su bardagXuru tGzim
¢ 0.5 su bardagBadem
0.8 su bardagSeker

Yap¥1

1. Maya, st ve unun yarlsBtldakika bekletin.

2. Yumurta, tereyaglkalan un ve kuru meyveyi ekleyip yogurun.
3. Hamuru 60 dakika mayaland1rlhacmi belirgin artsin.

4. Hamuru kallbal1i80 dakika ikinci kez mayaland1rln.

5. Panettoneyi 180°C flrlnd® dakika pisirin.

6. Dilimlemeden 6nce tamamen sogutun, i¢ yapZkzilmesin.

PUF NOKTASI

Hamur ilk mayada hacmini iki katlnalkaran&adar beklemeli; oda 1stkflsiikse stire uzar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip kahve yanlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/panettone



