<PATLILAR

HFanna Cotta

Toplam 265 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar?/10

Krema, siit ve jelatinle hazlrlanaripeksi italyan tatl1s1.

Malzemeler
* 500 ml Krema
e 1 su bardagsut
0.5 su bardagSeker
8 gr Jelatin
* 1 cubuk Vanilya

Yap ¥l

1. Jelatini soguk suda 5 dakika yumusatln.

2. Krema, sit, seker ve vanilyayB dakika 1s1tln.

3. Jelatini slcalkar§lmaekleyip eriyene kadar kargtlrln.
4. Karglnkhllplarasizerek dokin, puriz kalmasln.

5. 4 saat sogutun, kallptarakmaslin.

6. Serviste meyve sosu ekleyin.

PUF NOKTASI

Jelatini soguk suda yumusatlslcalkremaya ekleyin; topak kalmaz.

SERVIS ONERISI

Taze orman meyveleri veya recelle servis edin.
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