>HAMUR ISLERI

5o de Queijo

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~174 kcal Aclllbar4/10

P&o de queijo, tapyoka nisastasdve peynirle kiicik kabarlkoplar pisirerek Brezilya kafe vitrininin ikonik
at§tlrmalrybpar.

Malzemeler

« 2 su bardagTrapyoka nigastasl

¢ 1 su bardagRendelenmis peynir
e 1 su bardagisut

1 adet Yumurta

* 0.3 su bardagS1wyhg

1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Sit, yag ve tuzu kicik tencerede kaynama noktaslnayetirin.

2. Slcakar§lmapioka nisastaslnalokin ve 3 dakika kargtlrln.

3. Hamur 1l1nliyeenurtay e rendelenmis peyniri ekleyin.

4. Hamuru kicUk toplar halinde yuvarlaylive yaglkagltiépsiye dizin.
5. ToplarlrZD0°C flrin@®® dakika pisirin.

6. Flrlndagiklndadakika bekletin, ici lastiksi dokusunu toparlasin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok sert blrakmamalgini daha bos ve yumusak yapar.

SERVIS ONERISI

Toplarklcakerin, yanln&ahve koyup peynirli halde sunun.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pao-de-queijo-kase-brezilya-kafe-usulu



