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>T Papa a la Huancaína
Toplam 33 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~244 kcal Açl1k bar1 3/10

Papa a la huancaína, haşlanm1ş patatesi peynirli ve sar1 biberli sosla kaplayarak kremsi bir Peru klasiği 
sunar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 120 gr Beyaz peynir

• 4 adet Kraker

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Aji amarillo ezmesi

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesleri tuzlu suda 18 dakika b1çak kolay girene kadar haşlay1n.

2. Beyaz peynir, sar1 biber, kraker ve sütü blenderda pürüzsüz sos olana kadar çekin.

3. Sos çok koyuysa 1 yemek kaş1ğ1 süt ekleyin, patatesi kaplayacak ak1şkanl1k hedefleyin.

4. Patatesleri dilimleyip tabağa dizin ve huancaina sosunu üzerlerine gezdirin.

5. Sosu 5 dakika patatesle bekletip soğuk veya oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sosu pürüzsüz çekmek tabağ1n klasik görünümünü verir.

SERVIS  ÖNERISI

Oda s1cakl1ğ1nda servis edin, tad1n1 öne ç1kar1r; yan1na k1t1r ekmek veya lavaş dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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