>APERATIFLER

FPapa alaHuancaina

Toplam 33 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~244 kcal AclllbarB/10

Papa a la huancaina, haslanm§ patatesi peynirli ve sarbiberli sosla kaplayarak kremsi bir Peru klasigi
sunar.

Malzemeler

* 4 adet Patates

« 120 gr Beyaz peynir

* 4 adet Kraker

0.5 su bardagisiit

1.5 yemek kas@i1Aji amarillo ezmesi

« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Patatesleri tuzlu suda 18 dakika blcakkolay girene kadar haglayln.

2. Beyaz peynir, sarbiber, kraker ve sitl blenderda pirizsiz sos olana kadar ¢ekin.

3. Sos ¢ok koyuysa 1 yemek kassut ekleyin, patatesi kaplayacak ak§kanlliedefleyin.
4. Patatesleri dilimleyip tabagda dizin ve huancaina sosunu Uzerlerine gezdirin.

5. Sosu 5 dakika patatesle bekletip soguk veya oda s1caljlndaservis edin.

PUF NOKTASI

Sosu pulrizsuz cekmek tabaglrklasik gérinimuna verir.

SERVIS ONERISI

Oda slcaljindaservis edin, tadlrihe ¢lkarlyanln&ltékmek veya lavas dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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