<KAHVALTILIKLAR

$&dirne Papara

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar®b/10

Edirne papara, bayat ekmegi tereyaglet suyu ve yumurtayla bulusturarak yumusak, doyurucu ve sade
bir kahvalttabagXurar.

Malzemeler

« 4 dilim Bayat ekmek

¢ 1.5 su bardagEt suyu
* 3 adet Yumurta

* 25 gr Tereyagl

« 0.3 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Bayat ekmekKleri iri parcalara aylrin.

2. Tereyaglnavada eritip hafif kopurtin.

3. Etsuyunu ekleyip ekmekleri yumusatin.
4. Yumurtalarkkleyip kargtlrarakisirin.

5. Karabiber serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi son anda eklemek hamurlagmayXzaltlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine karabiber serpip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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