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<s Edirne Papara
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 6/10

Edirne papara, bayat ekmeği tereyağ1, et suyu ve yumurtayla buluşturarak yumuşak, doyurucu ve sade 
bir kahvalt1 tabağ1 kurar.

Malzemeler

• 4 dilim Bayat ekmek

• 1.5 su bardağ1 Et suyu

• 3 adet Yumurta

• 25 gr Tereyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Bayat ekmekleri iri parçalara ay1r1n.

2. Tereyağ1n1 tavada eritip hafif köpürtün.

3. Et suyunu ekleyip ekmekleri yumuşat1n.

4. Yumurtalar1 ekleyip kar1şt1rarak pişirin.

5. Karabiber serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği son anda eklemek hamurlaşmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine karabiber serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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