>HCECEKLER

JoOguk Papatyallimonata

Toplam 70 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~48 kcal Aclllbar1/10

Papatyanlryumusak ciceksi aromasile limonun keskin ferahlf1rdirlestiren soguk yaz icecegi. Demleme
ve sogutma adimlatddlryogunlugu icin kritik. S1calginlerde ikindi serinligi veya aksamusti icecegi olarak
uygun.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardaglimon suyu
« 2 tatikas@iPapatya

* 3 su bardagSu

» 3 yemek kasfiSeker

¢ 1 su bardagBuz

« 5 yaprak Taze nane (opsiyonel)

Yap¥1
1. 3 subardagkuyu tencerede kaynama noktaslnayetirin, ocagXkapatln.
2. PapatyayXklcalsuya ekleyip kapaglriftiin; 8-10 dakika demleyin.

3. Demlenen suyu ince slizgegten stiziip papatyayhylrisicaldemin icine sekeri ekleyip eriyene kadar
kargtlrln.

4. Demi 30 dakika oda s1caljlndaogutun; ardlndar20 dakika buzdolablndaogutun.
5. Sogutulan deme limon suyunu ekleyip kargtlrllmonu slcakkereklemeyin, aroma ucar.

6. Servis bardaklarlndool buz koyup lizerine soguk papatyallimonatayHokin; opsiyonel nane yapragde ince
limon dilimi ile susleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Papatyay110 dakikadan fazla demlerseniz acllalrsireye dikkat. Limonu en sona ekleyin; slcaklemde
limon kaynatllirgavitamini ve aroma kaybolur.

SERVIS ONERISI

Uzun bardakta bol buz, Gizerine taze nane yapragde ince limon dilimi.
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