<CORBALAR

$fappa al Pomodoro

Toplam 45 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Kolay ~230 kcal Aclllbarb/10

Toskana'nliayat ekmeg@i domatesle degerlendiren corbaslkaslktdnem corba hem de hafif bir lapa klvam1l
verir.

Malzemeler

« 250 gr Bayat ekmek

* 4 su bardagDomates puresi
2 dis Sarlmsak

» 3 yemek kasfiZeytinyagl

* 6 yaprak Feslegen

¢ 1 su bardagSlcalsu

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1
1. SarlmsgXeytinyaglndarta ateste 1 dakika kokusu ¢lkan&adar cevirin.

2. Domates puresini ekleyip 20 dakika kaynatln.
3. Bayat ekmedi iri parcalaylrve domatesli tencereye katln.
4. Slcalsuyu ekleyip ekmekleri 10 dakika pisirin, kaslklazerek ¢corbaykoyulastlrln.

5. Feslegeni son anda ekleyin, zeytinyagezdirip 1likeya slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi son 10 dakikada ekleyin; tamamen dagllama domatesin parlak tadlrifastlrmaz.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaggezdirip feslegenle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pappa-al-pomodoro



