<CORBALAR

RaprikalFasulye Corbasl1

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbar®b/10

Macar usulll paprikal¥asulye corbaslfasulyeyi klrmhbilier ve soganla bulusturarak tok, slcake derin
aromaldir ¢orba kurar.

Malzemeler

« 2 su bardagHaslanm§ kuru fasulye
« 1 yemek kasf@Iratiklrmtuier

« 1 adet Sogan

* 5 su bardagSu

1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Sogandograylnhaslanm fasulyeyi stizin.

2. Soganbrta ateste 4 dakika gevirin, ¢ig kokusu kalmas1n.
3. PaprikayEkleyip 30 saniye kar§tlriyanarsa acllglr.

4. Fasulye ve suyu katl@d 2 dakika pigirin.

5. CorbayElcalservis edin, gerekirse tuzunu son anda ayarlayln.

PUF NOKTASI

Paprikaylyagda klsaevirmek corbada daha yogun bir renk olusturur.

SERVIS ONERISI

Corbayklcakerin, Ustiine maydanoz ve biraz paprika serpin.
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