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<^ Paprikal1 Lorlu Ekmek Dilimi
Toplam 12 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 4 dk 2 kişilik Kolay ~236 kcal Açl1k bar1 6/10

Macar usulü paprikal1 lorlu ekmek dilimi, lor peynirini paprika ve biberle buluşturarak k1sa sürede güçlü bir 
kahvalt1 yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Köy ekmeği

• 120 gr Lor peyniri

• 1 tatl1 kaş1ğ1 K1rm1z1 toz paprika

• 0.5 adet Kapya biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.3 adet K1rm1z1 soğan

• 0.3 çay kaş1ğ1 Kimyon

Yap1l1ş
1. Lor, paprika, zeytinyağ1, ince k1y1lm1ş k1rm1z1 soğan ve kimyonu kar1şt1r1n.

2. Ekmeği tavada 1s1t1n.

3. Paprikal1 lor kar1ş1m1n1 s1cak ekmeklerin üzerine yay1n.

4. Kapya biber dilimleriyle tamamlay1p hemen servis edin.

5. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 lora son anda eklemek renginin matlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Paprikal1 lorlu ekmek dilimini aç1k yüzlü sunup kapya biberleri lorun üstüne dizin.

Alerjenler

Gluten Süt
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