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<W Paprikás Csirke
Toplam 74 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 49 dk 4 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 7/10

Paprikás csirke, tavuğu paprika ve krema sosunda pişirerek yumuşak, k1rm1z1 ve tok bir Macar klasiği sunar.

Malzemeler

• 600 gr Tavuk but

• 1 yemek kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 adet Kuru soğan

• 0.8 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 kurulay1n, tuzlay1n ve soğan1 ince doğray1n.

2. Tavuğu tencerede 7 dakika mühürleyin ve tabağa al1n.

3. Soğan1 ayn1 yağda 8 dakika kavurun, paprikay1 30 saniye çevirin.

4. Tavuğu ve s1cak suyu ekleyip 30 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Ekşi kremay1 az s1cak sosla 1l1t1n ve tencereye kar1şt1r1n.

6. Sosu 3 dakika kaynatmadan 1s1t1n, krema kesilmesin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 yakmadan çevirmek rengini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Tavuğu s1cak verin, yan1na nokedli ve ekşi krema koyun.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/paprikas-csirke-macar-usulu


