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Raris ElImalXereviz Remoulade

Toplam 15 dk Haz1rl1b dk - Pisirme O dk 4 kisilik Kolay ~180 kcal AclllbarB/10

Franslaisuli elmalXkereviz remoulade, rendelenmis kerevizi yesil elma, hardal ve mayonezli sosla ¢1tlr,
kremamsDir bistro salataslnaevirir.

Malzemeler
* 1 adet Kereviz
« 1 adet Yesil elma
* 3 yemek kasfiMayonez
« 1 tatlkas@ Dijon hardall
» 2 yemek kasfLimon suyu
« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Kerevizi rendeleyip hemen limon suyuyla kargtlrlrengi kararmaslrdiye bekletmeden soslayln.
2. Kerevizini limonlu suda bekletip siiziin, rengi kararmasin.

3. Hardallsosunu sirke ve zeytinyaglylamiulsiyon olana kadar ¢1lrpln.

4.  Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlaylnparcalar daglimasin.

5. Sosu iki kagllkekleyip tad1lndaklntuz ve eksiligi kereviz dokusuna gore ayarlayln.

6. Salataslrskrvis tabaglnallive sos parlakken sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Kerevizi limonla hemen bulusturmak kararmaybnler.

SERVIS ONERISI

Tabaga kar§tlrllmeagnsbs + malzeme katlarhalinde dagltilervis dncesi yavasca kargtlrln.

Alerjenler

Yumurta Hardal Kereviz
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