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>W Paris Elmal1 Kereviz Remoulade
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~180 kcal Açl1k bar1 3/10

Frans1z usulü elmal1 kereviz remoulade, rendelenmiş kerevizi yeşil elma, hardal ve mayonezli sosla ç1t1r, 
kremams1 bir bistro salatas1na çevirir.

Malzemeler

• 1 adet Kereviz

• 1 adet Yeşil elma

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Dijon hardal1

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Kerevizi rendeleyip hemen limon suyuyla kar1şt1r1n, rengi kararmas1n diye bekletmeden soslay1n.

2. Kerevizini limonlu suda bekletip süzün, rengi kararmas1n.

3. Hardall1 sosunu sirke ve zeytinyağ1yla emülsiyon olana kadar ç1rp1n.

4. Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n, parçalar dağ1lmas1n.

5. Sosu iki kaş1k ekleyip tad1na bak1n, tuz ve ekşiliği kereviz dokusuna göre ayarlay1n.

6. Salatas1n1 servis tabağ1na al1n ve sos parlakken sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Kerevizi limonla hemen buluşturmak kararmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Tabağa kar1şt1r1lmam1ş sos + malzeme katlar1 halinde dağ1t1p servis öncesi yavaşça kar1şt1r1n.

Alerjenler

Yumurta Hardal Kereviz
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