<CORBALAR

$asta e Fagioli

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Kolay ~310 kcal

Pasta e fagioli, cannellini fasulyesi, kiicik makarna, domates, havug ve aromatik otlarla yapllarkoyu
k1lvamitalyan gorbas1dir.

Malzemeler
* 3yemek kasfiZeytinyagl
1 adet Kuru sogan
2 adet Havug
* 2 dis Sarlmsak
* 400 gr Domates konservesi
* 5 su bardagSebze suyu
« 2 su bardagXannellini fasulyesi
« 200 gr Kiiglik makarna
« 2 dal Biberiye
« 1 adet Defne yapragl
* 60 gr Parmesan
1 tatikas@Tuz
0.5 cay kas@iKarabiber

YapH1

1. Sogan ve havucu kicik kip dograylnsarlmsg¥zin.

2. Zeytinyaglndaogan ve havucu 8 dakika yumusayana kadar pisirin.

3. Sarlmsgkkleyip 1 dakika gevirin.

4. Domates, sebze suyu, fasulye, biberiye, defne, tuz ve karabiberi ekleyin.
5. Fasulyenin bir k1smkaklklaezip corbayll5 dakika kaynatln.

6. MakarnayXEkleyip 8 dakika diri kalacak sekilde pisirin.

7. Defne ve biberiyeyi ¢lkarlparmesanla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Fasulyenin bir k1smIrinek kremaslzogun ve baglbir ¢corba verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaggezdirip parmesan ve klzarmkekmekle servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut
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