<KAHVALTILIKLAR

fastlrmaBiberli Yumurta Ekmegi

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~268 kcal Aclllbar®b/10

Kayseri usulll pastlrmaliberli yumurta ekmegi, ekmegi yumurta, pastlrmave biberle bulusturarak tok,
slcakre sabahlllbir tabak yapar.

Malzemeler
* 4 dilim Ekmek
* 2 adet Yumurta
« 80 gr Pastlrma
« 2 adet Yesil biber

YapH¥1

1. Akgicin tava, kase ve dlguleri hazledin, pisirme baslaylncaitim bozulmasin.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1s1tilktemas yapgmaslmiye yiizeyi yaglayln.

3. Yumurta kar§lmtazlrlaylhazltutun.

4. Biber ve pastlrmayldakika gevirin.

5. Ekmegini yumurtalharcla tavada 5 dakika pisirin.

6. Yilzeyi parlakken slcalservis edin, sogursa buharhevrek dokuyu yumusatlr.

PUF NOKTASI

Pastlrmayédvada klsautmak sertlesmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Ekmegi slcalsunun, yanlnaay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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