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Kayseri usulü past1rmal1 biberli yumurta ekmeği, ekmeği yumurta, past1rma ve biberle buluşturarak tok, 
s1cak ve sabahl1k bir tabak yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Ekmek

• 2 adet Yumurta

• 80 gr Past1rma

• 2 adet Yeşil biber

Yap1l1ş
1. Ak1ş1 için tava, kase ve ölçüleri haz1r edin, pişirme başlay1nca ritim bozulmas1n.

2. Tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, ilk temas yap1şmas1n diye yüzeyi yağlay1n.

3. Yumurta kar1ş1m1n1 haz1rlay1n, haz1r tutun.

4. Biber ve past1rmay1 2 dakika çevirin.

5. Ekmeğini yumurtal1 harçla tavada 5 dakika pişirin.

6. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Past1rmay1 tavada k1sa tutmak sertleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Ekmeği s1cak sunun, yan1na çay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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