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Kayseri usulü past1rmal1 erişte omleti, haşlanm1ş erişteyi past1rma ve yumurtayla buluşturarak tok, tuzlu ve 
tavadan sofraya gelen bir kahvalt1 yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Erişte

• 80 gr Past1rma

• 3 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Yapmadan önce ana malzemeleri ay1r1n, s1cak ad1mlar s1ras1nda arama yap1lmas1n diye tezgah1 düzenleyin.

2. Erişteyi 6 dakika haşlay1n.

3. Past1rmay1 2 dakika çevirin, pastirmali-eriste-omleti-kayseri-usulu ak1ş1 için.

4. Yumurtas1n1 ekleyip omleti orta ateşte 5 dakika pişirin.

5. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Past1rmay1 k1sa çevirmek sertleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Omleti s1cak verin, yan1na çay ve salatal1k dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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