>HAMUR ISLERI

Patatesli Dereotlu Pierogi

Toplam 42 dk Haz1rlBd dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbarb/10

Polonya usulll patatesli dereotlu pierogi, yumusak hamuru patates ve dereotuyla bulusturarak slcalbir
hamur yemegi kurar.

Malzemeler
e 3 su bardagln
3 adet Patates
* 0.3 demet Dereotu
* 1 yemek kasfiTTereyagl
1 su bardagillisu
1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Un, su, yumurta ve tuzla yumusak hamur yogurun, 20 dakika dinlendirin.
2. Patatesleri 22 dakika haslaylpezin, dereotu ve peynirle i¢ harchazlrlayln.
3. Hamuru ince a¢lnyuvarlaklar kesip patatesli harcbrtalarlnaoyun.

4. Pierogileri kapatlrve kenarlarlrsllk1ldzstlrlsyda a¢climasin.

5. Kaynar tuzlu suda yuzeye ¢lktlktaonra 3 dakika haslayln.

6. Tereyaglnda dakika cgevirip dereotuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Patates puresini tamamen sogutmak hamurun kapanirkerkolay yapgmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine tereyagezdirerek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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