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Malatya usulü patatesli gendime pilav1, dövme buğday1 patates ve soğanla buluşturarak tane tane, tok ve 
ev usulü bir ana yemek kurar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Gendime

• 2 adet Patates

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Salça

• 3 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Gendimeyi geceden 1slat1n ve süzün.

2. Gendimeyi tencerede 35 dakika yumuşayana kadar pişirin.

3. Patatesleri küp doğray1n, tereyağ1nda 5 dakika çevirin.

4. Gendime, patates, tuz ve s1cak suyu birleştirin.

5. Pilav1 18 dakika k1s1k ateşte pişirin, gendime taneleri patlamadan yumuşas1n.

6. Tencereyi 10 dakika dinlendirin ve tereyağ1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri küçük küp doğramak gendimeyle ayn1 sürede pişmelerini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Patatesli gendime pilav1n1 s1cak tabağa al1p patates küplerini gendimenin üstünde b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/patatesli-gendime-pilavi-malatya-usulu


