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>T Yozgat Patatesli Gözleme
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~254 kcal Açl1k bar1 5/10

Yozgat patatesli gözleme, haşlanm1ş patatesi ince yufka içinde baharatla buluşturan, bozk1r kahvalt1lar1nda 
çay1n yan1na en s1k kurulan s1cak hamur işlerinden biridir.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 3 adet Patates

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Ak1ş1nda kullan1lacak tava, kase ve spatulay1 haz1rlay1n, pişirme başlay1nca ritim bozulmas1n.

2. Patatesleri haşlay1p ezin, haz1r tutun.

3. Patatesi baharatla kar1şt1r1p yufkaya yay1n.

4. Gözlemeleri tavada iki yüzü k1zarana kadar pişirin.

5. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi ezdikten sonra buhar1n1 ç1karmak yufkan1n yumuşay1p y1rt1lmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Ayranla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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