>HAMUR ISLERI

Fatatesli Lorlu Corek

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Orta ~268 kcal Aclllbarb/10

Agrlusull patatesli lorlu ¢orek, yumusak hamuru patates ve lorla bulusturarak doyurucu, sade ve kah-
valtlyaiygun bir f1rigi sunar.

Malzemeler
« 2.5 su bardagln

* 2 adet Patates

« 150 gr Lor peyniri

0.8 su bardagSu

2 yemek kasfjJAycicek yagl

Yap¥1

1. Servis tabaglne yan malzemeleri hazlrlaylslcakiriin bekleyip dokusunu kaybetmesin.
2. Hamuru unlu tezgahta 5 dakika yogurun, ylzeyi plrtzsizlessin.

3. Patatesliicini hamurun ortaslngaylnkenarlar kuru kals1n.

4. Corekleri 190°C flrind®2 dakika pisirin, Ustleri altlmenk als1n.

5. Parcalarllli&baklara allnyanlndaayla hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Patatesi sogutup ezmek hamur iginde daha kuru bir dolgu verir.

SERVIS ONERISI

Coregi 11Banun, yanlnaay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/patatesli-lorlu-corek-agri-usulu



