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>o Patatesli Lorlu Çörek
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~268 kcal Açl1k bar1 5/10

Ağr1 usulü patatesli lorlu çörek, yumuşak hamuru patates ve lorla buluşturarak doyurucu, sade ve kah-

valt1ya uygun bir f1r1n işi sunar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Patates

• 150 gr Lor peyniri

• 0.8 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Ayçiçek yağ1

Yap1l1ş
1. Servis tabağ1n1 ve yan malzemeleri haz1rlay1n, s1cak ürün bekleyip dokusunu kaybetmesin.

2. Hamuru unlu tezgahta 5 dakika yoğurun, yüzeyi pürüzsüzleşsin.

3. Patatesli içini hamurun ortas1na yay1n, kenarlar kuru kals1n.

4. Çörekleri 190°C f1r1nda 22 dakika pişirin, üstleri alt1n renk als1n.

5. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi soğutup ezmek hamur içinde daha kuru bir dolgu verir.

SERVIS  ÖNERISI

Çöreği 1l1k sunun, yan1na çay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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