>HAMUR ISLERI

Patatesli Lorlu Kete

Toplam 83 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 60 dk 6 kisilik Orta ~294 kcal Aclllbarb/10

Kars usulu patatesli lorlu kete, hamuru patates ve lorla bulusturarak tok, yumusak icli bir f1riamur isi
yapar.

Malzemeler
e 3 su bardagln
3 adet Patates
« 150 gr Lor peyniri
« 2 yemek kasfiTTereyagl
« 1 tatlkas@TTuz

Yap¥1

1. Mayalhamuru yogurun ve 45 dakika mayalandl1rin.

2. Patatesleri 22 dakika haslaylgzin, lor ve tuzla kar§tlrln.
3. Hamuru bezelere aylrlher bezeyi aclpyaglayln.

4. Patatesli lorlu harclerlestirip keteleri kapatlntepsiye dizin.
5. Ustlerine yumurta siiriin ve 190°C f1rind@8 dakika pisirin.

6. Kete 10 dakika dinlensin, slcak¢ har¢ hamuru 1slatmasin.

PUF NOKTASI

Harg 111nlkegatmak ketenin tabanlnda/1rtlinwmaslrazaltlr.

SERVIS ONERISI

Patatesli lorlu keteyi 11Hilimleyip patatesli ic harcgériinen yiizt 6ne alln.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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