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>n Patatesli Peynirli Kete
Toplam 119 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 52 dk 6 kişilik Orta ~286 kcal Açl1k bar1 5/10

Kars usulü patatesli peynirli kete, katl1 hamuru patates ve peynirle buluşturarak tereyağl1, tok ve güçlü bir 
hamur işi yapar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Patates

• 150 gr Beyaz peynir

• 1 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Un, maya, süt ve tuzla yumuşak hamur yoğurun, 45 dakika mayaland1r1n.

2. Patatesleri 22 dakika haşlay1n, ezip peynir ve karabiberle kar1şt1r1n.

3. Hamuru aç1n, yağ sürüp patatesli peynirli harc1 ortas1na koyun.

4. Keteleri kapat1n, ek yeri alta gelecek şekilde tepsiye yerleştirin.

5. 190°C f1r1nda 30 dakika pişirin, üstü k1zarmadan ç1karmay1n.

6. F1r1ndan sonra 8 dakika bekletin, peynirli iç keserken akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesi ezip 4 dakika soğutmak hamurun içinde buhar yapmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Keteyi 1l1k sunun, yan1na çay ve salatal1k koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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