>HAMUR ISLERI

Fatatesli Peynirli Kete

Toplam 119 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 52 dk 6 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbarb/10

Kars usull patatesli peynirli kete, katthamuru patates ve peynirle bulusturarak tereyagl1tok ve gucli bir
hamur isi yapar.

Malzemeler
« 2.5 su bardagln

* 2 adet Patates

« 150 gr Beyaz peynir
1 adet Yumurta

0.8 su bardagSu

1 tatikas@Tuz

« 1 cay kasfiKarabiber

YapX1

1. Un, maya, sut ve tuzla yumusak hamur yogurun, 45 dakika mayalandlrln.
2. Patatesleri 22 dakika haslaylnezip peynir ve karabiberle kargtlrin.

3. Hamuru a¢lnyag slrup patatesli peynirli harcbrtaslnoyun.

4. Keteleri kapatlnek yeri alta gelecek sekilde tepsiye yerlestirin.

5. 190°C flrind® dakika pisirin, Ustl klzarmadarglkarmayln.

6. Flrlndaonra 8 dakika bekletin, peynirli ic keserken akmasin.

PUF NOKTASI

Patatesi ezip 4 dakika sogutmak hamurun icinde buhar yapmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Keteyi 1IBunun, yanlnaay ve salatalllkoyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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