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Bursa usulü patl1canl1 kaşarl1 omlet, köz patl1can1 yumurta ve eriyen kaşarla buluşturarak doyurucu bir sabah 
tavas1 kurar.

Malzemeler

• 3 adet Yumurta

• 1 adet Köz patl1can

• 80 gr Kaşar peyniri

• 2 yemek kaş1ğ1 Süt

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Yapmadan önce kuru ve yaş malzemeleri ay1r1n, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Köz patl1can1 ince doğray1p tereyağ1nda 2 dakika çevirin.

3. Yumurta ve sütü ç1rp1p tavaya al1n, kaşar1 üzerine serpin.

4. Omleti kapağ1 kapal1 şekilde 4 dakika pişirip s1cak servis edin.

5. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa gevrek kenarlar yumuşar.

PÜF  NOKTASI

Patl1can1 tavaya kuru almak omletin sulanmas1n1 belirgin biçimde azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda domates dilimleriyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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