>HAMUR ISLERI

RptllcanKlekikli Borek

Toplam 70 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 52 dk 6 kisilik Orta ~262 kcal Aclllbarb/10

Tekirdag usult patllcankekikli borek, koz patllcarkekik ve peynirle bulusturarak katlbir borek yapar.

Malzemeler
* 3 adet Yufka
2 adet Kbz patllcan
« 120 gr Beyaz peynir
« 1 tatikas@ Kekik
¢ 0.5 su bardagiSiit

Yap ¥l

1. Patllcanlakbzleyin veya 220°C flrindb dakika yumusatln.

2. Koz patllcarsbyup dograylnfazla suyunu siizin.

3. Soganlagda 5 dakika kavurun, patlicarve kekigi ekleyip 4 dakika cevirin.
4. Yufkalarkoslaylnpatllcanhiarclaylrve rulo yapln.

5. Boregi 180°C f1lrind® dakika pisirin, i¢ harg sulu kallrsdnamur gevremez.

6. Flrlndaonra 8 dakika dinlendirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

Koz patllcanBuyunu siizmek béregin tabanlmdiri tutar.

SERVIS ONERISI

Patl1lcankekikli boregi 11tklimleyip k6z patllcanid yizi gorinecek sekilde tabaga alln.

Alerjenler

Gluten St
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