<PATLILAR

aviova

Toplam 260 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 90 dk 8 kisilik Zor ~240 kcal Aclllbar?/10

D§X1tici yumusak beze tabanlnkmema ve meyveyle servis edildigi tatl1.

Malzemeler

* 4 adet Yumurta akl
¢ 1 su bardagSeker
« 1 tatlkas@i Nisasta
* 1 tatlkas@ Sirke

* 200 ml Krema

* 1 su bardagCilek

Yap§1

1. Yumurta aklarlrgkekerle 8 dakika parlak tepecikler olusana kadar ¢1rpln.
2. Nisasta ve sirkeyi spatulayla ekleyin, beze sonmesin.

3. Beze tabanlryhglkagldyuvarlak sekillendirin.

4. Pavlovayll20°C flrin@®5 dakika pisirin.

5. Flrlndapaghralll60 dakika sogutun, ylzey ¢catlamasin.

6. Krema ve meyveyi servis dncesi ekleyin.

PUF NOKTASI

Yumurta aklnaarkar§mamallbeze hacim almaz.

SERVIS ONERISI

Cilek, kivi ve krema ile servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/paviova



