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<S Pavlova
Toplam 260 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 90 dk 8 kişilik Zor ~240 kcal Açl1k bar1 2/10

D1ş1 ç1t1r, içi yumuşak beze taban1n1n krema ve meyveyle servis edildiği tatl1.

Malzemeler

• 4 adet Yumurta ak1

• 1 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Nişasta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sirke

• 200 ml Krema

• 1 su bardağ1 Çilek

Yap1l1ş
1. Yumurta aklar1n1 şekerle 8 dakika parlak tepecikler oluşana kadar ç1rp1n.

2. Nişasta ve sirkeyi spatulayla ekleyin, beze sönmesin.

3. Beze taban1n1 yağl1 kağ1da yuvarlak şekillendirin.

4. Pavlovay1 120°C f1r1nda 85 dakika pişirin.

5. F1r1nda kapağ1 aral1k 60 dakika soğutun, yüzey çatlamas1n.

6. Krema ve meyveyi servis öncesi ekleyin.

PÜF  NOKTASI

Yumurta ak1na sar1 kar1şmamal1; beze hacim almaz.

SERVIS  ÖNERISI

Çilek, kivi ve krema ile servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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