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>c Çanakkale Paz1l1 Keşkül
Toplam 65 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~176 kcal Açl1k bar1 2/10

Çanakkale paz1l1 keşkül, sütlü bademli taban1 paz1 püresiyle renklendirerek boğaz mutfağ1na hafif ot kokulu 
ve kaş1kl1k bir tatl1 sunar.

Malzemeler

• 1 lt Süt

• 0.5 su bardağ1 Toz badem

• 4 yaprak Paz1

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

Yap1l1ş
1. Paz1y1 2 dakika haşlay1p süzün.

2. Paz1y1 ince püre yap1n, keşkülde lif kalmas1n.

3. Süt, badem ve şekeri 12 dakika pişirin.

4. Paz1 püresi ve nişastay1 ekleyip 4 dakika koyulaşt1r1n.

5. Kaselere paylaşt1r1p 30 dakika soğutun.

6. Serviste badem serpin, yeşil renk kapanmas1n.

PÜF  NOKTASI

Paz1y1 k1sa haşlay1p hemen süzmek renginin canl1 kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Kaseleri soğuk verin, üstüne badem serpip tarç1n ekleyin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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