
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Paz1l1 Peynirli Pasty
Toplam 40 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~298 kcal Açl1k bar1 5/10

İngiltere usulü paz1l1 peynirli pasty, gevrek hamuru paz1 ve cheddarla buluşturarak güçlü bir f1r1n işi yapar.

Malzemeler

• 8 adet Milföy hamuru

• 1 demet Paz1

• 100 gr Cheddar

• 1 adet Soğan

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Paz1y1 y1kay1n, saplar1n1 ince doğray1n ve peynirle kar1şt1rmadan önce suyunu süzün.

2. Paz1 saplar1n1 yağda 3 dakika pişirin, yapraklar1 ekleyip 2 dakika söndürün.

3. Soğuyan paz1y1 peynir ve karabiberle kar1şt1r1n.

4. Hamuru yuvarlak aç1n, harc1 koyup yar1m ay kapat1n.

5. Kenarlar1 s1k1ca bast1r1n ve üstüne küçük buhar kesikleri aç1n.

6. Pastyleri 190°C f1r1nda 28 dakika pişirin, buhar ç1k1ş1 olmazsa hamur çatlar.

PÜF  NOKTASI

Paz1y1 tavada k1sa söndürmek iç harc1n hamuru 1slatmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Paz1l1 peynirli pasty'leri s1cak dizip cheddar ve paz1 dolgusu kenardan görünecek şekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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