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<Z Pekmezli Badem Sütlac1
Toplam 58 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Niğde pekmezli badem sütlac1, sütlac1 pekmez ve bademle tamamlayarak karamelimsi, yumuşak ve dağ 
sofras1na uygun bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 4 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 Pekmez

• 0.3 su bardağ1 Badem

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p az suyla 10 dakika haşlay1n.

2. Süt ve şekeri ekleyip 10 dakika k1s1k ateşte pişirin.

3. Pekmezi ocaktan sonra ekleyin, aromas1 ac1laşmas1n diye.

4. Bademi kaselere paylaşt1r1lan sütlac1n üstüne serpin.

5. Sütlac1 30 dakika dinlendirin, k1vam1 kaş1kta otursun.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi ocaktan ald1ktan sonra eklemek sütlac1n rengini çamurlaşt1rmadan derin tat verir.

SERVIS  ÖNERISI

Sütlac1 soğuk sunun, üstüne badem serpip küçük kaselerde verin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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