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kmezli Badem Sutlacl

Toplam 58 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Nigde pekmezli badem sitlaclstitlachekmez ve bademle tamamlayarak karamelimsi, yumusak ve dag
sofraslnalygun bir tatlglkarlr.

Malzemeler

0.5 su bardagPiring
4 su bardagsut

» 3 yemek kasf@iPekmez
* 0.3 su bardagBadem
2 yemek kasfiSeker

Yap¥1

1. Pirinci ylkayBz suyla 10 dakika haslay1n.

2. St ve sekeri ekleyip 10 dakika k1sHteste pisirin.

3. Pekmezi ocaktan sonra ekleyin, aromaskcllamaslrdiye.
4. Bademi kaselere paylastlrllaiitlaclristiine serpin.

5. SitlacB0 dakika dinlendirin, k1lvankhslktatursun.

PUF NOKTASI

Pekmezi ocaktan ald1ktarsonra eklemek sutlaclmengini camurlastlrmadarderin tat verir.

SERVIS ONERISI

Sutlackoguk sunun, Ustiine badem serpip kiiclik kaselerde verin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pekmezli-badem-sutlaci-nigde-usulu



