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<o Pekmezli Cevizli Katmer Kup
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~256 kcal Açl1k bar1 2/10

Şanl1urfa usulü pekmezli cevizli katmer kup, ufalanm1ş katmeri pekmez ve cevizle buluşturarak ç1t1r, yoğun 
ve kaş1kla yenilen bir tatl1 kurar.

Malzemeler

• 2 adet Katmer

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm pekmezi

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 0.5 su bardağ1 Kaymak

Yap1l1ş
1. Katmeri iri parçalara k1r1n ve cevizleri haz1rlay1n.

2. Kaymağ1 kuplar1n taban1na ince kat halinde paylaşt1r1n.

3. Katmer parçalar1n1 kaymak üstüne gevşek yerleştirin.

4. Pekmezi ince gezdirin, katmer dokusu dağ1lmas1n.

5. Cevizi servis öncesi ekleyip kupu bekletmeden sunun.

PÜF  NOKTASI

Katmeri servis öncesi k1rmak kup içinde ç1t1rl1ğ1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kuplar1 serin verin, üstüne ceviz serpip kaymak ekleyin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Süt
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