<PATLILAR

fekmezli FlstlKldday1Kup

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~254 kcal Aclllbar?/10

Gaziantep usult pekmezli f1stlkditiay1kup, ¢cltkadaylfiekmez ve flstlktalusturarak katmanllyogun ve
kas1klaenilen bir tatllyapar.

Malzemeler
« 200 gr Kaday1f

« 3 yemek kasflUzim pekmezi
0.5 su bardaglAntep f1gj1
* 1 yemek kasfiTTereyagl

YapH¥1
1. Kadayl#linizle ufalaylrve eritiimis tereyaglrtazirlayln.

2. Kadaylétta ateste 6 dakika kavurun.
3. Kavruk kadayl8&dakika sogutun, kup kremasZrimesin.
4. KadaylKup icine paylastlripekmez gezdirin.

5. F1si®n son serpin, ¢1tlrkbgbolmasin.

PUF NOKTASI

Kadayl6ldakika kavurmak kup icinde ¢lt@dld&kbrumaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk sunun, Ustline Antep f1sikerpip hemen verin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pekmezli-fistikli-kadayif-kup-gaziantep-usulu



