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Gaziantep usulü pekmezli f1st1kl1 kaday1f kup, ç1t1r kaday1f1 pekmez ve f1st1kla buluşturarak katmanl1, yoğun ve 
kaş1kla yenilen bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 200 gr Kaday1f

• 3 yemek kaş1ğ1 Üzüm pekmezi

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Kaday1f1 elinizle ufalay1n ve eritilmiş tereyağ1n1 haz1rlay1n.

2. Kaday1f1 orta ateşte 6 dakika kavurun.

3. Kavruk kaday1f1 8 dakika soğutun, kup kremas1 erimesin.

4. Kaday1f1 kup içine paylaşt1r1p pekmez gezdirin.

5. F1st1ğ1 en son serpin, ç1t1rl1k kaybolmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kaday1f1 6 dakika kavurmak kup içinde ç1t1rl1ğ1n1 korumas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Kuplar1 soğuk sunun, üstüne Antep f1st1ğ1 serpip hemen verin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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