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Hekmezli Flstlkahallebi Kup

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~224 kcal Aclllbar?/10

Gaziantep usuli pekmezli f1stlikithallebi kup, sttli tabanlekmez ve Antep flgjlyldulusturarak hafif,
zarif bir tatlyapar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut

« 2 yemek kasiM1shisastasl
« 2 yemek kas§Uziim pekmezi
* 0.3 su bardagWAntep f1gj1

YapH¥1

1. Sutlid muhallebi malzemesini tencerede purtzsiz ¢lrpln.
2. Flstlkldhallebiyi 8 dakika k1sHteste pisirin.

3. Kuplara paylastlrf® dakika sogutun.

4. Pekmezi soguyan muhallebiye gezdirin, ylizey akmasln.

5. Antep flgjlrskrvis dncesi serpin.

PUF NOKTASI

Pekmezi en Uste gezdirmek muhallebinin rengini temiz tutar.

SERVIS ONERISI

Pekmezli f1stlkl@hallebiyi cam kup icinde sunup Antep flgjlreh Uste serpin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pekmezli-fistikli-muhallebi-kup-gaziantep-usulu



