<PATLILAR

Jdmabzon Pekmezli M1slmu Muhallebisi

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 5 kisilik Kolay ~174 kcal Aclllbar?/10

Trabzon usult pekmezli m1stinu muhallebisi, m1s@inunu sut ve pekmezle koyulastlrarakkaradeniz
mutfag1lnaade malzemeli, tok ama yumusak bir kapan§ getirir.

Malzemeler

* 5 yemek kasiM1slinu

* 750 ml Sut

* 4 yemek kasfUziim pekmezi
* 0.3 su bardagXeviz

YapH¥1

1. Mlslinunu az sitle aglnputir kalmaslrdiye.

2. Kalan suti tencerede 3 dakika 1s1t1n.

3. M1lslinu ve pekmezi ekleyip 10 dakika pisirin.

4. Muhallebiyi kaselere allrve 20 dakika dinlendirin.

5. Cevizi Ustline serpip 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

M1stinunu eklerken surekli ¢lrpmaknuhallebinin topakslkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine 1 yemek kas@iri dogranmg ceviz serperek 1lHervis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pekmezli-misir-unu-muhallebisi-trabzon-usulu



