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$fepecura Muhallebisi

Toplam 59 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~208 kcal Aclllbar?/10

Trabzon usulll pepecura muhallebisi, siyah Gzim suyunu sitli tabanla bulusturarak meyvemsi, ipeksi ve
hafif buruk bir tatllyaontsur.

Malzemeler

« 2 su bardagSiyah tzim suyu
* 2 su bardagsut

* 3 yemek kasfiM1shisastasl
¢ 0.5 su bardagSeker

YapH¥1

1. Nisastaylizim suyuyla purizsuz aginiopaklanmasin.
2. Sultve sekeritencereye ekleyip kargtlrin.

3. Muhallebiyi 10 dakika k1sHteste koyulastlrin.

4. Kaselere paylastlriptini kaslklaltzeltin.

5. Tatl1y8b dakika sogutun, tzim aromasbelirgin kals1n.

PUF NOKTASI

Uzum suyunu stizmek tatl1daparlak bir doku saglar.

SERVIS ONERISI

Muhallebiyi soguk sunun, Ustline flstife tar¢lrserpin.

Alerjenler

Sat
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