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<n Pepeçura Muhallebisi
Toplam 59 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 14 dk 6 kişilik Kolay ~208 kcal Açl1k bar1 2/10

Trabzon usulü pepeçura muhallebisi, siyah üzüm suyunu sütlü tabanla buluşturarak meyvemsi, ipeksi ve 
hafif buruk bir tatl1ya dönüşür.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Siyah üzüm suyu

• 2 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Nişastay1 üzüm suyuyla pürüzsüz aç1n, topaklanmas1n.

2. Süt ve şekeri tencereye ekleyip kar1şt1r1n.

3. Muhallebiyi 10 dakika k1s1k ateşte koyulaşt1r1n.

4. Kaselere paylaşt1r1p üstünü kaş1kla düzeltin.

5. Tatl1y1 35 dakika soğutun, üzüm aromas1 belirgin kals1n.

PÜF  NOKTASI

Üzüm suyunu süzmek tatl1da parlak bir doku sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Muhallebiyi soğuk sunun, üstüne f1st1k ve tarç1n serpin.

Alerjenler

Süt
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