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<n Pepeçura
Toplam 75 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Kolay ~160 kcal Açl1k bar1 1/10

Rize'nin kokulu üzüm tatl1s1 pepeçura, nişastayla koyulaşan mor ve ferah bir pelte verir.

Malzemeler

• 1 litre Kokulu üzüm suyu

• 5 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 100 gr Şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Pirinç unu

Yap1l1ş
1. Üzüm suyu, şeker, nişasta ve pirinç ununu tencereye al1n.

2. Kar1ş1m1 soğukken ç1rp1n, nişasta topaklanmas1n diye.

3. Orta ateşte 18 dakika kar1şt1rarak pişirin.

4. Pepeçuray1 kaselere paylaşt1r1p yüzeyi düzeltin.

5. En az 40 dakika soğutun, pelte k1vam1 otursun.

PÜF  NOKTASI

Üzüm suyunu sürekli ç1rpmak nişastan1n pütürsüz bağlanmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Pepecuray1 soğuk verin, üstüne ceviz serpip küçük kaselerde sunun.
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