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>È Çanakkale Peynir Ezmesi
Toplam 8 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~162 kcal Açl1k bar1 1/10

Çanakkale peynir ezmesi, beyaz peynirin zeytinyağ1 ve kekikle aç1ld1ğ1, kahvalt1 sofras1nda ekmeğe sürülen 
sade ama etkili bir Marmara mezeciğidir.

Malzemeler

• 180 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Kekik

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Beyaz peyniri geniş kâseye al1n ve çatalla iri pütürleri kalacak şekilde ezmeye başlay1n.

2. Zeytinyağ1n1 azar azar ekleyin, peynir kremsileşirken kekik ve karabiberi içine yedirin.

3. K1vam1 sürülebilir hale geldiğinde tad1na bak1p baharat dengesini düzeltin.

4. 10 dakika serinletip kahvalt1l1k olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri az suyla değil zeytinyağ1yla açmak daha parlak bir k1vam verir.

SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş ekmek üzerinde soğuk servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/peynir-ezmesi-canakkale-usulu


