<MAKARNA & PILAV

|irsa Peynirli Arpa Sehriye Pilavl

Toplam 22 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Bursa peynirli arpa sehriye pilavlarpa sehriyeyi mihali¢ peyniriyle bulusturarak tuzlu ve tane tane bir eslik
hazlrlar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArpa sehriye
« 80 gr Mihali¢ peyniri

« 20 gr Tereyagl

2.5 su bardagSu

1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Arpa sehriyeyi 6lctn, peyniri ufalaylrve slcalsuyu hazledin.

2. Sehriyeyi tereyaglnd& dakika kavurun, rengi esit donstn.

3. Bursa pilavigin slcalsu ve tuzu ekleyip kapagXkapatin.

4. Pilavill dakika k1sHteste pisirin.

5. Tencereyi 8 dakika dinlendirin, sehriye taneleri buharlridamamlasin.

6. Peyniri servis oncesi kartlrlalcakencerede fazla eriyip topaklanmasin.

PUF NOKTASI

Peyniri ocaktan ald1lktarsonra eklemek eriyip yapgmaslrakzaltir.

SERVIS ONERISI

PilavElcalsunun, listline peynir serpip yanlndaalata verin.

Alerjenler

Gluten St
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