<CORBALAR

$dirne Peynirli Badem Corbasl

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbarb/10

Edirne peynirli badem ¢orbaslsiitli tabanbadem ve beyaz peynirle zenginlestirerek Trakya mutfaglna
yumusak icimli ama doyurucu bir baslanglgunar.

Malzemeler

* 500 ml Sut

* 500 ml Su

0.5 su bardagBadem
80 gr Beyaz peynir

* 1 yemek kasiUn

Yap¥1

1. Bademiince ¢ekin, peyniri ufalayln.

2. Tereyaglmitta ateste 1slhgulemi 2 dakika cevirin.

3. Suyu veya sutll tabankkleyip 8 dakika kaynatln.

4. Peyniri katlk1lsHteste 2 dakika kargtlrimgpaklanmasln.

5. CorbayElcalservis edin, edirne peynirli badem taneleri dibe ¢cokmesin.

PUF NOKTASI

Peyniri cok erken eklememek tencerede tamamen eriyip tad1rkaybetmesini onler.

SERVIS ONERISI

Uzerine karabiber gekerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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