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Edirne usulü peynirli biber salatas1, közlenmiş biberleri beyaz peynir ve maydanozla buluşturarak sofraya 
h1zl1 bir meze ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 adet Közlenmiş k1rm1z1 biber

• 100 gr Beyaz peynir

• 0.3 demet Maydanoz

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Biberleri şerit halinde doğray1n, sos dengesi bozulmas1n diye fazla suyunu süzdürün.

2. Peynirli Biber malzemelerini lokmal1k kesin ve fazla suyunu süzdürün, sos tabakta incelmesin.

3. Peynirli Biber sosu için zeytinyağ1n1 limon suyu ve tuzla ç1rp1n, peynirli tad1 öne ç1ks1n.

4. Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n, parçalar dağ1lmas1n.

5. Peynirli Biber sosunu iki kaş1k ekleyip tad1na bak1n, tuz ve ekşiliği peynirli dokusuna göre ayarlay1n.

6. Servis tabağ1na al1n ve sos parlakken sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Biberleri kabuktan tamamen ar1nd1rmak salatan1n sosta ac1laşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine beyaz peynir ufalayarak servis edin.

Alerjenler

Süt
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