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Feynirli Biber Salatas1

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~126 kcal AclllbarB/10

Edirne usuli peynirli biber salatas1kdzlenmis biberleri beyaz peynir ve maydanozla bulusturarak sofraya
h1zhir meze ¢lkarlr.

Malzemeler

3 adet Kozlenmis k1lrmbifier
« 100 gr Beyaz peynir

« 0.3 demet Maydanoz

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

« 1 yemek kasfUzum sirkesi

« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Biberleri serit halinde dograylnsos dengesi bozulmaslmiye fazla suyunu stzdurdn.

2. Peynirli Biber malzemelerini lokmallkesin ve fazla suyunu stizdiriin, sos tabakta incelmesin.

3. Peynirli Biber sosu icin zeytinyagldiimon suyu ve tuzla ¢1lrplpeynirli tad®Bne ¢lksln.

4.  Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlaylnparcalar daglimasin.

5. Peynirli Biber sosunu iki kasllekleyip tadlndaklntuz ve eksiligi peynirli dokusuna goére ayarlayln.

6. Servis tabaglnallive sos parlakken sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Biberleri kabuktan tamamen arlndlrmaalatanlrsosta acllamaslrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine beyaz peynir ufalayarak servis edin.

Alerjenler

Siit
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