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S1cak bazlaman1n içine beyaz peynir ve biberiye sürülen pratik bir at1şt1rmal1k. Akdeniz esintili, yumuşak ve 
kokulu, kahvalt1da veya çay yan1nda doyurucu bir tabak.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 120 gr Beyaz peynir

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Biberiye

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Bazlamay1 ikiye aç1n ve kesik yüzeylerini kuru tavada 2 dakika 1s1t1n.

2. Beyaz peyniri ufalay1n, biberiyeyi ince k1y1n ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

3. Peynirli harc1 s1cak bazlaman1n içine eşit yay1n, kenarlara taş1rmay1n.

4. Bazlamay1 kapat1p tavada her yüzünü 3 dakika bast1rmadan pişirin.

5. Peynir eriyince 2 dakika dinlendirin, iç dolgusu keserken akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Biberiyeyi ince k1ymak bazlama üzerinde daha dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Bazlamay1 1l1k sunun, yan1na zeytin ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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