>HAMUR ISLERI

eynirli Biberiyeli Bazlama

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Slcalbazlamanlngine beyaz peynir ve biberiye sirulen pratik bir at§tlrmallikdeniz esintili, yumusak ve
kokulu, kahvaltldareya ¢cay yanlndaloyurucu bir tabak.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 120 gr Beyaz peynir
« 1 tatlkas@ Biberiye
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Bazlamaylkiye aglrve kesik ylzeylerini kuru tavada 2 dakika 1s1tln.
2. Beyaz peyniri ufalaylnbiberiyeyi ince klyMe zeytinyaglyl&argtlrln.
3. Peynirli harcklcalbazlamanlrgcine esit yaylnkenarlara taglrmayln.
4. BazlamayXkapatlpgavada her yizini 3 dakika bastlrmadarpisirin.

5. Peynir eriyince 2 dakika dinlendirin, i¢ dolgusu keserken akmas1n.

PUF NOKTASI

Biberiyeyi ince klymalbazlama lzerinde daha dengeli daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

BazlamaylllBHunun, yanlnaeytin ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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