>HAMUR ISLERI

Bilecik Peynirli Dereotlu Mini Borek

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Bilecik peynirli dereotlu mini Borek, kiigik porsiyonlarda ¢1t¥e kokulu bir misafirlik f1rigi hazlrlar.

Malzemeler
* 3 adet Yufka
« 150 gr Beyaz peynir
» 0.3 demet Dereotu
1 adet Yumurta

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap ¥l

1. Hamur veya yufkaylezgaha all@na i¢ malzemeleri ince dograyln.

2. ¢ harclrelyemek kasfizeytinyaglyld dakika orta ateste gevirip sogutun.
3. Hamuru porsiyonlara aylrkenarlarkurumadan ortuli bekletin.

4. Parcalarlndarcaylastlirlkenarlarb¢limayacalbicimde kapatln.

5. Ustline yumurta suriip 6nceden 1s1tglfbilnddtklzaran&adar pisirin.

6. Flrlndayiklndadakika dinlendirin, hamur ylrtlimaddiBervis edin.

PUF NOKTASI

i¢ harcok sllghrmak mini boreklerin piserken aglimasXinier.

SERVIS ONERISI

Mini borekleri slcalsunun, yanlnaay ve domates koyun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/peynirli-dereotlu-mini-borek-bilecik-usulu



