>HAMUR ISLERI

Peynirli Flnd1Ritle

Toplam 36 dk Haz1rlB0 dk - Pigsirme 16 dk 4 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbarb/10

Karadeniz esintili, k1rfkndie beyaz peynirle hazlrlananuzlu pide. C1ltkenarllkokulu ve karakterli bir
hamur isidir.

Malzemeler
e 3 su bardagln
« 150 gr Beyaz peynir
¢ 0.3 su bardagK1rikndlk
» 2 yemek kasfivogurt
¢ 1 adet Yumurta sarlsl

0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Hamuru yogdurun ve Uzeri kapalll5 dakika dinlendirin.

2. Peyniri ufalaylnflngdri k1rMe karabiberle kar§tlrln.

3. Hamuru oval aglnkenarlarda 2 cm pay blrakarakc harcyayln.
4. Kenarlarice klvlcigarkapatlnpeynir flrind@enardan akmasln.
5. Pideleri 220°C flrindal dakika klzaran&adar pisirin.

6. Flrlndarikln@adakika bekletin ve findHokusu kaybolmadan servis edin.

PUF NOKTASI

ic harclsoguk kullanmak pidenin taban1riklatmadarpismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Peynirli findddeyi uzun dilimleyip f1ndXd r1kléstte kalacak sekilde slcalsunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/peynirli-findikli-pide-duzce-usulu



