
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Peynirli F1nd1kl1 Pide
Toplam 36 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~284 kcal Açl1k bar1 5/10

Karadeniz esintili, k1r1k f1nd1k ve beyaz peynirle haz1rlanan tuzlu pide. Ç1t1r kenarl1, kokulu ve karakterli bir 
hamur işidir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 150 gr Beyaz peynir

• 0.3 su bardağ1 K1r1k f1nd1k

• 2 yemek kaş1ğ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurun ve üzeri kapal1 15 dakika dinlendirin.

2. Peyniri ufalay1n, f1nd1ğ1 iri k1r1n ve karabiberle kar1şt1r1n.

3. Hamuru oval aç1n, kenarlarda 2 cm pay b1rakarak iç harc1 yay1n.

4. Kenarlar1 içe k1v1r1p uçlar1 kapat1n, peynir f1r1nda kenardan akmas1n.

5. Pideleri 220°C f1r1nda 14 dakika k1zarana kadar pişirin.

6. F1r1ndan ç1k1nca 3 dakika bekletin ve f1nd1k dokusu kaybolmadan servis edin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 soğuk kullanmak pidenin taban1n1 1slatmadan pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Peynirli f1nd1kl1 pideyi uzun dilimleyip f1nd1k k1r1klar1 üstte kalacak şekilde s1cak sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş Yumurta
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