>HAMUR ISLERI

Feynirli KabaklBaorek

Toplam 36 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Kocaeli peynirli kabaklborek, rendelenmis kabagPeynirle birlestirip yufkada pisirerek sulu icli, ¢1tgiizeyli
bir borek yapar.

Malzemeler

3 adet Yufka

3 adet Kabak

« 180 gr Beyaz peynir

¢ 1 su bardagIYogurt

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1

1. Malzemeleri 6lclp ayrkaplara allnslcalkadlmlardarama yapllmasitiye tezgahdizenleyin.
2. ¢ harclrkasede kar§tirlpeynir ve otlar esit dagllsin.

3. Katlarlryhglanm§ tepsiye dizin, aralara harcksit yayln.

4. Boregi 190°C flrindab dakika pisirin, katlar kl1zarsln.

5. Son dokusunu kontrol edip tabaklaylnslcalservis dokuyu korur.

PUF NOKTASI

Kabaglrsuyunu avucta 20-30 saniye slkarakalmak boregin tabanlrgevrek tutar.

SERVIS ONERISI

Boregdi 1likerin, yanlnayran ve salatalllkdilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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