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<^ Peynirli Kavrulmuş M1s1r Ekmeği
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 6/10

Samsun usulü peynirli kavrulmuş m1s1r ekmeği, m1s1r ekmeğini tereyağ1 ve peynirle buluşturarak s1cak, tok 
ve sade bir kahvalt1 tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 4 dilim M1s1r ekmeği

• 120 gr Kaşar peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Ak1ş1nda kullan1lacak tava, kase ve spatulay1 haz1rlay1n, pişirme başlay1nca ritim bozulmas1n.

2. Ekmeği tavada 4 dakika 1s1t1n.

3. Peynirini s1cak ekmeğin üstüne paylaşt1r1n, kenarlara taş1rmay1n.

4. Peyniri 2 dakika eritip servis edin.

5. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r ekmeğini tavada 4 dakika çevirmek d1ş1n1 k1t1r tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Ekmeği 1l1k sunun, üstüne tereyağ1 sürüp çayla verin.

Alerjenler
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