
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Ó Peynirli Kekikli Katmer
Toplam 30 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~264 kcal Açl1k bar1 5/10

Kilis usulü peynirli kekikli katmer, ince hamuru peynir ve kekikle buluşturarak ç1t1r, aromal1 ve çayl1k bir hamur 
işi yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 150 gr Beyaz peynir

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Hamuru bezelere ay1r1n ve 15 dakika dinlendirin, gluten gevşesin.

2. Peyniri ufalay1n, kuru kekik ve az zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

3. Her bezeyi ince aç1n ve peynirli içi yüzeye yay1n.

4. Hamuru zarf gibi katlay1n, kenarlar1 hafif bast1r1n.

5. Katmeri sacda ilk yüzü 6 dakika pişirin.

6. Diğer yüzünü 6 dakika pişirip tereyağ1yla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Katmeri orta ateşte çevirmek içinin pişerken d1ş1n1n yanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Katmeri 1l1k verin, yan1na ayran ve domates salatas1 koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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