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İsveç usulü peynirli patatesli tunnbrod dürüm, ince ekmeği ezilmiş patates ve peynirle buluşturarak s1cak 
bir öğün yapar.

Malzemeler

• 2 adet Tunnbrod ekmeği

• 2 adet Haşlanm1ş patates

• 80 gr Kaşar peyniri

• 0.3 demet Dereotu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patates ezmesini tereyağ1, dereotu ve tuzla pütürlü kalacak şekilde haz1rlay1n.

2. Tunnbröd ekmeğini kuru tavada 30 saniye yumuşat1n.

3. Patates ezmesini ekmeğe yay1n ve peyniri üstüne serpin.

4. Dürümü kenarlar1ndan içe katlay1p s1k1 rulo yap1n.

5. Dürümü tavada 4 dakika çevirerek 1s1t1n, ekmek çatlamas1n.

PÜF  NOKTASI

Patates püresini çok ince ezmemek dürüm içinde daha dolgun bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Peynirli patatesli tunnbrod dürümü ikiye kesip eriyen kaşar peyniri görünecek şekilde dizin.

Alerjenler

Gluten Süt
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