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>o Peynirli Paz1l1 Tava Böreği
Toplam 28 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Bal1kesir peynirli paz1l1 tava böreği, ince yufkay1 paz1 ve beyaz peynirle tavada k1zartarak ç1t1r, yumuşak içli ve 
kahvalt1l1k bir lokma verir.

Malzemeler

• 2 adet Yufka

• 150 gr Paz1

• 150 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Malzemeleri ölçüp ayr1 kaplara al1n, s1cak ad1mlarda arama yap1lmas1n diye tezgah1 düzenleyin.

2. Paz1 ve peyniri 1 dakika kar1şt1r1n, yapraklar eşit dağ1ls1n.

3. Yufkalar1n1 zarf gibi kapat1n, peynir tavaya akmas1n.

4. Böreği tavada 10 dakika pişirin.

5. Son dokusunu kontrol edip tabaklay1n, s1cak servis dokuyu korur.

PÜF  NOKTASI

Paz1n1n suyunu s1karak kullanmak böreğin taban1n1 kuru tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Böreği s1cak sunun, yan1na çay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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