>HAMUR ISLERI

Fekirdag Peynirli Sogan Pidesi

Toplam 42 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbarb/10

Tekirdag peynirli sogan pidesi, ince hamuru sogan ve beyaz peynirle doldurarak firlndamusak icli,
kenarlarf;1thir pide ¢lkarlr.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 1 cay kasfiKuru maya
« 2 adet Sogan

» 150 gr Beyaz peynir

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Hamur veya yufkaylezgaha all@na i¢ malzemeleri ince dograyln.

2. lc harclrelyemek kasfizeytinyaglyld dakika orta ateste gevirip sogutun.
3. Hamuru porsiyonlara aylrkenarlarkurumadan ortuli bekletin.

4. Parcalarlndarcaylastlirlkenarlarb¢limayacalbicimde kapatln.

5. Ustline yumurta suriip 6nceden 1s1tglfbilnddtklzaran&adar pisirin.

6. Flrlndayiklndadakika dinlendirin, hamur ylrtlimaddiBervis edin.

PUF NOKTASI

SoganBnceden sotelemek pidenin igini sulandlrmaz.

SERVIS ONERISI

Pideyi slcakerin, yanlnayran ve tursu biber koyun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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